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L RIASSUNTO 



La presente invenzione riguarda una macchina per la 
distribuzione automatica di prodotti alimentari pastosi, in 
particoiare gelato e/o yogurt, comprendente un alloggiamento (4) al 
cui interne sono .disposti una pluralita di contenitori (3) di detti 
prodotti alimentari pastosi, che prevedono, ciascuno, mezzi per la 
distribuzione di detti prodotti alimentari pastosi (11, 21, 22, 23), e 
mezzi di ref rigerazione (9) di detta pluralita di contenitori (3), e 
mezzi di programmazione della macchina, caratterizzata dal fatto che 
detto alloggiamento prevede una base girevole (6) provvista di almeno 
una sede (7) che supporta un recipiente (8) per la ricezione di detti 
prodotti alimentari pastosi da detta pluralita di contenitori (3), 
detta base girevole (6) spostandosi in maniera tale da posizionare 
detto recipiente (8) sotto uno di detti contenitori (3) nella sequenza 
programmata per mezzo di detti mezzi di programmazione, detti mezzi di 
distribuzione (11, .21, 22, .23) erogando detti prodotti alimentari 
pastosi in detto recipiente (8) quando in corrispondenza dello 
specif ico contenitore (3) di prodotto alimentare pastoso. 
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DESCRIZIONE 

a corredo di brevetto d' invenzione industriale avente 
per titolo: 

''Macchina per la distribuzione automatica di prodotti 
alimentari pastosi, in particolare gelato e/o yo- 
gurt", 

Titolafe: CENTRO DESIGN S.a.s. di Aldo Ciabatti & C. 
Inventore: Piero Ciabatti 

La presente invenzione riguarda una macchina 
per la distribuzione automatica di prodotti alimenta- 
ri pastosi, in particolare gelato e/o yogurt. 

Piu dettagliatamente 1' invenzione riguarda una 
macchina per la distribuzione automatica di prodotti 
alimentari, che permette di mantenere un alto stan- 
dard d' igiene e conservazione di detti prodotti. 

Nel seguito la descrizione sara rivolta soprat- 
tutto alia distribuzione automatica di gelato, ma e 
ben evidente come I'uso della stessa non debba essere 
considerata limitata a questo prodotto specif ico. 

Attualmente il gelato, o lo yogurt, e mantenuto 
ad una temperatura uniforme in banchi f rigor if eri, 
che permettono la loro vista ai compratori. Questi 
vengono serviti e confezionati da personale opportu- 
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no, che prepara il cono gelato a seguito della sele- 
zione dei gusti da parte dell'utente. Com' e noto, il 
personale per il servizio di manodopera e molto co- 
stoso e pertanto sarebbe ideale poter disporre di 
mezzi che permettano all'utente di scegliere il gela- 
to preferito senza I'ausilio di personale. Questo at- 
tualmente e possibile grazie ai gelati prodotti indu- 
strialmente e preconf ezionati, per cui I'utente^ puo 
accedere ai frigoriferi autonomamente, e scegliere il 
prodotto preferito. Tuttavia, in questa maniera non 6 
possibile commercializzare un prodotto artigianale. 
Tutto cid va a scapito della qualita del prodotto di- 
stribuito. 

Attualmente esistono delle macchine opportune 
che consentono la conservazione di svariati gusti di 
gelato, che permettono di distribuire il prodotto au- 
tomat icamente, su scelta dell'utente. In particolare, 
queste macchine sono formate da una serie di conteni- 
tori/ in cui sono contenuti i gusti del gelato, su 
ciascuno dei quali agiscono dei mezzi di compressio- 
ne, che convogliano il gelato su un'unica uscita. II 
problema di questo tipo di macchina 6 che tra la di- 
stribuzione di un gusto e I'altro, sull'ugello 
d'uscita rimane un po' del gusto precedente che con- 
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tamina il successive . Questo non consente un servizio 
di qualita. 

Un dispositive che risolve il problema sopra 
menzionato, e descritto nel brevetto italiano IT 
1308198. Questo presenta un insieme di contenitori 
cilindrici, verticalmente disposti, in cui sono inse- 
riti i gusti del gelato o dello yogurt. Ai detti con- 
tenitori sono, anche in questo caso/ collegati mezzi 
di compressione/ che permettono la compressione del 
prodotto meccanicamente, dal basso verso I'alto, e 
che, per mezzo di un tubo, portano il prodotto diret- 
tainente sul cono da farcire. 

Tuttavia, anche tale macchina descritta presen- 
ta dei problemi. Come ben noto agli esperti nel ramo, 
la massa pastosa del gelato, se non e mantenuta ad 
una bassa temperatura, tende prima a cristallizzarsi 
e poi a ghiacciare. Quindi, sui tubi collegati ai 
contenitori cilindrici, il residue di gelato tende 
prima a cristallizzarsi, poiche detto residue si tro- 
va lontano dalla fonte di ref rigerazione, creande uno 
scadimento della quality del prodotto successivamente 
distribuito. Successivamente questo residue di gelato 
si ghiaccia, occludende il tube stesso. 

Alia luce di quant o sopra, appare evidente la 
necessita di peter disperre di una macchina per la 
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distribuzione automatica di prodotti alimentari pa- 
stosi, che permetta una conservazione ottimale del 
prodotto ad una temperatura costante fino al momento 
della distribuzione, come quello proposto secondo la 
presente invenzione. 

. Lo scopo della presente invenzione e, pertanto, 
quello di permettere la conservazione ottimale e la 
distribuzione automatica del gelato, permettendo la 
conservazione delle proprieta dell' alimento e senza 
che il prodotto non si ossidi perche esposto 
all ' ambiente es terno . 

Forma pertanto oggetto specifico della presente 
invenzione una macchina per la distribuzione automa- 
tica di prodotti alimentari pastosi, in particolare 
gelato e/o yogurt, comprendente un alloggiamento al 
cui interno sono disposti una pluralita di contenito- 
ri di detti prodotti alimentari pastosi^ che prevedo- 
no,. ciascuno, mezzi per la distribuzione di detti 
prodotti alimentari pastosi, e mezzi di ref rigerazio- 
ne di detta plurality di contenitori, e mezzi di pro- 
grammazione della macchina, caratterizzata dal fatto 
che detto alloggiamento prevede una base girevole 
prowista di almeno una sede che supporta un reci- 
piente per la ricezione di detti prodotti alimentari 
pastosi da detta pluralita di contenitori, detta base 
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rotante spostandosi in maniera tale da posizionare 
detto recipiente sotto uno di detti contenitori nella 
sequenza programmata per mezzo di detti mezzi di pro- 
grammazione, detti mezzi di distribuzione erogando 
detti prodotti alimentari pastosi in detto recipiente 
quando in corrispondenza dello specifico contenitore 
di prodotto alimentare pastoso. 

Pref eribilmente/ secondo 1' invenzione, detti 
contenitori di prodotti* alimentari pastosi possono 
essere costituiti da cilindri e possono essere dispo- 
sti sostanzialmente verticalmente . 

Ancora secondo 1' invenzione, detti mezzi di re- 
frigerazione possono comprendere un motore frigorife- 
ro ed una serpentina di ref rigerazione disposta in- 
ternamente alia parete di detto alloggiamento. 

Ulteriormente secondo 1' invenzione, detto al- 
loggiamento pud prevedere una parete isolante, com- 
prendente un' intercapedine, che pud contenere detta 
serpentina di ref rigerazione . 

Preferibilmente secondo 1' invenzione, detti 
contenitori di detti prodotti alimentari pastosi pos- 
sono essere disposti lungo la prossimita del bordo di 
detto contenitore. 

Ulteriormente secondo 1' invenzione, detta mac- 
china pud comprendere almeno un contenitore di riser- 
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va, che sono disposti all' interno di detto alloggia- 
mento* 

Ancora secondo 1' invenzione, detta macchina puo 
comprendere almeno un distributore di recipienti ri- 
ceventi la sostanza pastosa da disporre in detta al- 
meno una sede . 

Ancora secondo 1' invenzione, detta. macchina pud 
comprendere almeno un distributore di prodot1:i solidi 
non freddi (cacao, granuli di cioccolata e di pinoli 
ecc. ) 

Preferibilmente secondo 1' invenzione, detta se-. 
de per detto recipiente e realizzata sostanzialmente 
in corrispondenza del bordo esterno di detta base ro- 
tante. 

Sempre secondo 1' invenzione, detto recipiente 
pud essere un cono o un una coppa. 

' Ulteriormente, secondo 1' invenzione, detto re- 
cipiente viene presentato in corrispondenza del con- 
tenitore di prodotti pastosi in posizione sostanzial- 
mente decentrata rispetto all'uscita del contenitore 
perche mossa da un mezzo meccanico pneumatico. 

Ancora secondo 1' invenzione, detti mezzi di di- 
stribuzione di prodotti alimentari pastosi, come ge- 
lato e/o yogurt, comprendono un pistone, un corpo per 
il contenimento di detti prodotti alimentari pastosi 



e mezzi per I'erogazione 'di detti prodotti alimentari 
pastosi, detti mezzi per I'erogazione comprendendo 
una bocca di erogazione, detto pistone comprimendo la 
massa di detti prodotti alimentari pastosi verso det- 
ti mezzi per 1' erogazione, e detti mezzi per 
I'erogazione aprendo automaticamente detta bocca per 
l^erogazione di detti prodotti alimentari pastosi e 
chiudendo automaticamente detta bocca a seguito della 
fine- della compressione di detto pistone su detti 
prodotti alimentari pastosi, 

Ulteriormente secondo I'' invenzione, detto pi- 
stone puo comprendere una parete superiore, una pare- 
te inferiore ed un soffietto disposto tra detta pare- 
te superiore e detta parete inferiore, detta parete 
inferiore spingendo detti prodotti alimentari pastosi 
verso il basso, e detto pistone pu6 comprendere un 
tubo per I'afflusso di aria compressa all'interno di 
detto soffietto, pref eribilmente attraverso detta pa- 
rete superiore. 

, Sempre secondo 1' invenzione, detto alloggiamen- 
to pud presentare una forma cilindrica di materiale 
isolante. 

Secondo 1' invenzione, detto tubo per I'afflusso 
di aria compressa all'interno di detto soffietto pas- 
sa in detto alloggiamento . 
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Ulteriormente secondo 1' invenzione, detti mezzi 
di erogazione possono comprendere una ghiera di forma 
sostanzialmente conica ed uno sporzionatore, compren- 
dente detta bocca, connesso alia base inferiore di 
detta ghiera. 

Ancora secondo 1' invenzione, detta bocca pu6 
comprendere una molteplicita di alette, dette alette 
rimanendo aperte durante 1' erogazione di detti pro- 
dotti alimentari pastosi, e ritraendosi a seguito 
della fine della pressione di- detti prodotti alimen- 
tari pastosi, chiudendo detta bocca. 

In una forma preferita di realizzazione della 
macchina secondo 1' invenzione, detta bocca e realiz- 
zata in materiale plastico ad effetto memoria* 

Preferibilmente secondo 1' invenzione, detti 
mezzi di distribuzione di. prodotti alimentari pastosi 
possono comprendere un involucre per il confeziona- 
mento di detti prodotti alimentari pastosi, che pud 
essere una pellicola, preferibilmente in polipropile- 
ne o polietilene. 

La presente invenzione verra ora descritta a 
titolo illustrative ma non limitativo, secondo sue 
preferite forme di realizzazione, con particolare ri- 
ferimento alle figure dei disegni allegati, in cui: 
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la figura 1 mostra una vista frontale prospet- 
tica dall'alto della macchina per la distribuzione 
automatica di prodotti alimentari. pastosi, oggetto 
della presente invenzione; 

la figura 2 mostra una prima vista prospettica 
parzialmente in sezione della macchina della figura 
1;. 

la figura 3 mostra una seconda vista prospetti- 
ca parzialmente in sezione della macchina della figu- 
ra 1; 

la figura 4 mostra una vista prospettica esplo- 
sa della macchina della figura 1; 

la figura 5 mostra la vista laterale di un pi- 
stone di compressione; 

la figura 6 mostra la parte superiore del pi- 
stone di compressione della figura 5; 

la figura 7 mostra la parte inferiore del pi- 
stone di compressione della figura 5; 

la figura 8 mostra una vista laterale in sezio- 
ne dell' assemblaggio dei mezzi di distribuzione del 
gelato; 

la figura 9 mostra una vista prospettica 
dell' assemblaggio del mezzi di distribuzione del ge- 
lato della figura 8; 



la figura 10 mostra la vista laterals in sezio- 
ne di mezzi di distribuzione del gelato; e 

le figure 11a, lib e 11c mostrano rispettiva- 
mente una vista prospettica dall'alto, una vista 
dall'^aito ed una vista prospettica laterale di uno 
sporzionatore • 

. Per t meglio comprendere la presente invenzione 
si descrivono nel seguito le modalita di f unzionamen- 
to della preferita forma di r'ealizzazione, valendo 
modalita analoghe per le altre forme di realizzazio- 
ne, 

Facendo riferimento alia figura 1, e possibile 
osservare una vista prospettica della macchina auto- 
matica 1 per la distribuzione di prodotti alimentari 
pastosi. 

Facendo ora riferimento alle figure 2, 3 e 4, 
si possono osservare le varie parti della macchina 1 
per la distribuzione automatica di prodotti alimenta- 
ri. 6 chiaramente distiriguibile il pannello superiors 
2 per la copertura dei contenitori 3. Questo sono 
contenuti all' interne di una parete isolante 4, co- 
stituita da due parti 4' e 4''. Inf eriormente a que- 
sta parete isolante 4 6 presente un pannello 5, 
anch'esso isolante. 
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Sotto il pannello 5 e presente un base 6, al 
bordo della quale e presente una sede 1, su cui viene 
inserito il cono 8, da farcire con il gelato o con lo 
yogurt- Detta base 6 puo ruotare rispetto al proprio 
asse perpendicolare, passante per il proprio centro. 
In particolare^ attraverso questa rotazione, e possi- 
bile portare il cono in corrispondenza delle uscite 
dei contenitori 3 corrispondenti al perimetro della 
base. I contenitori 3 disposti all' interne vengono 
utilizzati per conservare il gelato di riserva. Inol- 
tre il cono 8 disposto nella sede 7, puo ruotare ri- 
spetto al proprio asse, in modo che il gelato, espul- 
so dai cilindri, possa essere disposto nei bordi del 
cono 8 stesso, in modo da favorire una disposizione 
ordinata dei gusti. 

All' interne della parete isolante 4 § presente 
la serpentina di frigorifera 9. Questa assorbe il ca- 
lore, mentre all'interno della parete 4 i contenitori 
3 sono immersi nella glicola. 

Nella figura 2, inoltre, e presente anche un 
pannello 10 facente parte dello telaio esterno alia 
macchina, nel quale possono passare i tubi per 
1' alimentazione dell' aria compressa, generata da una 
poitipa non mostrata nelle figure, all' interne dei pi- 
ston! . 
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Passando ora a descrivere le figure 5, 6, e 7, 
e possibile osservare il pistone per I'espulsione del 
gelato all'esterno dei contenitori 3, dall'alto verso 
il basso. Piu in particolare il pistone 11 e composto 
di una parte super lore 12 e di una infer lore 13, tra 
le quali e compreso un soffietto 14 che pud riempirsi 
d'aria- L'aria, compressa, entra all'interno del pi- 
stone per dijLatare il soffietto, attraverso il, tubo 
15, Mentre I'aria compressa 6 introdotta all'interno 
del soffietto 14 tramite il tubo 15, la parte infe- 
riore 13 si allontana da quella superiore 12, effet- 
tuando la compressone della massa di gelato, disposta 
sotto la parte inferiore 13 • Infine sulla parte infe- 
riore 13 si trovano anche degli alloggiamenti circo- 
lari che permettono la disposizione di guarnizioni ad 
anello. 

Nelle figure 8, 9 e 10 e mostrato il funziona- 
mento del pistone 11 per la compressone della massa 
di gelato ed i mezzi cui e applicato. 

PiCi dettagliatamente, la massa di gelato 16 in- 
serita preventivamente in una pellicola igienica 17, 
6 posta all''interno di un alloggiamento 18, circonda- 
to da pareti isolanti 19. Tra la massa di gelato 16 e 
le dette pareti isolanti 19, nell' intercapedine 20 6 
presente la glicola. La massa di gelato 16 e inserita 
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in un dispositive, composto di un cono 21 e uno spor- 
zionatore 22, dotato di una bocca d' uscita 23, da cui 
esce il gelato. 

Le figure 11a, lib, o 11c, mostrano nel detta- 
glio lo sporzionatore 22, che comprende la bocca 
d'uscita 23, formata da una molteplicita d'alebte 24, 
di. materials pref eribilmente plastico ad effetto me- 
moria.. Queste alette 24, a seguito della pressione 
della massa di gelato 18 per opera della spinta del 
pistone 11, le alette 24 si dilatano verso I'esterno, 
lasciando passare il gelato, Quando la spinta della 
pressione della massa di gelato finisce, le alette 24 
automat icamente si ritraggono, grazie alia proprieta 
dei material! plastici di riprendere la loro forma 
originaria, chiudendo I'uscita. Quindi, sui bordi 
dell'uscita dello sporzionatore 22 non restano rima- 
nenze di gelato o di prodotto in genere. 

Infine le . figure 12, 13 e 14 mostrano 
1' assemblaggio delle varie parti sopra descritte ri- 
spetto alia struttura portante 25 dell'intera macchi- 
na 1, In particolare, e possibile osservare la dispo- 
sizione del pannello superiors 2 rispetto ai conteni- 
tori 3 ed al distributore di coni o coppette 26. Nel- 
la parte superiors 6 previsto uh tastierino 27 alfa- 
numerico per effettuare le scelte. Nella parte infe- 



riore della macchina 1 sono disposti il quadro elet- 
trico 28, contenente i dispositivi per 
1' alimentazione e per la programmazione/ ed il gruppo 
refrigerante 29. Nella figura 14 e mostrato anche il 
rivestimento esterno che presenta una apertura 31 per 
ritirare.il prodotto scelto. 

Sulla base della descrizione precedente, si pud 
osservare che la caratterist.ica f ondamentale della 
macchina per la distribuzione automatica di prodotti 
alimentari pastosi, riguarda la possibilita di di- 
stribuire il gelato in una itianiera semplice e rapida 
e contemporaneamente di mantenere un elevato standard 
d' igiene anche perche non contajninato dall' esterno . 

La presente invenzione • 6 stata descritta a ti- 
tolo illustrative, ma non limitative, secondp le sue 
forme preferite di realizzazione, ma e da intendersi 
che variazioni e/o modifiche potranno essere apporta- 
te dagli esperti del ramo senza per questo uscire dal 
relative ambito di protezione, come definite dalle 
rivendic^z^oni allege 
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RIVENDICAZIONI 
1. Macchina per la distribuzione automatica di 
prodotti alimentari pastosi, in particolare gelato 
e/o yogurt, comprendente un alloggiamento al cui in- 
terne sono disposti una pluralita di contenitori di 
detti prodotti alimentari pastosi, che prevedono, 
ciascuno, mezzi per la distribuzione di detti prodot- 
ti alimentari pastosi, e mezzi di ref rigerazione di 
detta pluralita di contenitori, e mezzi di programme- • 
zione della macchina, car'atterizzata dal fatto che 
detto alloggiamento prevede una base girevole prowi- 
sta di almeno una sede che supporta un recipient^_per 
la ricezione di detti prodotti alimentari pastosi da 
detta pluralita di contenitori, detta bas^ rotante 
spostandosi in maniera tale da posizionare detto re- 
cipiente sotto uno di detti contenitori nella sequen- 
za programmata per mezzo di detti mezzi di programma- 
zione, detti mezzi di distribuzione erogando detti 
prodotti alimentari pastosi in detto recipiente quan- 
do in corrispondenza dello specifico contenitore di 
prodotto alimentare pastoso. 

2- Macchina second© la rivendicazione 1, carat- 
terizzata dal fatto che detti contenitori di prodotti 
alimentari pastosi sono costituiti da cilindri e pos- 
sono essere disposti sostanzialmente verticalmente. 



3. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedent!, caratterizzata dal fatto che detti mezzi 
di ref rigerazione comprendono un motore frigorifero, 
una serpentina di ref rigerazione disposta internamen- 
te alia parete di detto alloggiamento e glicola con- 
tenuta all'interno di detto alloggiamento in maniera 
da occupare lo spazio tra detti contenitori di mate- 
riale pastoso, 

4. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedent!, caratterizzata dal fatto che detto allog- 
giamento prevede una parete isolante, comprendente 
un' inter capedine, ' che puo contenere detta serpentina 
di ref rigerazione. 

5. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedent!, caratterizzata dal fatto che detti conte- 
nitori di detti prodott! alimentari pastes! sono di- 
sposti lungo la prossimita del bordo di detto conte- 
nitore- 

6. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedent!, caratterizzata dal fatto che • detta mac- 
china comprende almeno un contenitore di riserva, di- 
sposto all'interno d! detto alloggiamento. 

7 . Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedent!, caratterizzata dal fatto che comprende 
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almeno un distributors di recipienti riceventi la so- 
stanza pastosa da disporre in detta almeno una sede. 

8, Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedenti, caratterizzata dal fatto che detta sede 
per detto recipiente e realizzata sostanzialmente in 
corrispondenza del bordo esterno di detta base rotan- 
te. 

9. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedenti, caratterizzata dal fatto che detto reci- 
piente e un cono o un una coppa. 

10. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedentir caratterizzata dal fatto che detto reci- 
piente viene presentato in corrispondenza del conte- 
nitore di prodotti pastosi in posizione sostanzial- 
mente decentrata rispetto all'uscita del contenitore. 

11, Macchina secondo una delle rivendicazioni 
precedenti/ caratterizzata dal fatto che detti mezzi 
di distribuzione di prodotti alimentari pastosi, come 
gelato e/o yogurt, comprendono un pistone, un corpo 
per il contenimento di detti prodotti alimentari pa- 
stosi e mezzi per I'erogazione di detti prodotti ali- 
mentari pastosi, detti mezzi per I'erogazione com- 
prendendo una bocca d' erogazione, detto pis tone com- 
primendo la massa di detti prodotti alimentari pasto- 
si verso detti mezzi per 1' erogazione, e detti mezzi 
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per I'erogazione aprendo automaticamente detta bocca 
per I'erogazione di detci prodotti alimentari pastosi 
e chiudendo automaticamente detta bocca a seguito 
della fine della compressione di detto pistone su 
detti prodotti alimentari pastosi. 

12. Macchina secondo la rivendicazione 11, ca- 
ratterizzata dal fatto che detto pistone comprende 
una parete superiore, una parete inferiore ed un sof- 
fietto, orizzontale o verticale, disposto tra detta 
parete super lore e detta parete inferiore, detta pa- 
rete inferiore spingendo detti prodotti alimentari 
pastosi verso il basso, e detto pistone pu6 compren- 
dere un tubo per I'afflusso d' aria compressa 
all'interno di detto soffietto, pref eribilmente at- 
traverso detta parete superiore. 

13. Macchina secondo la rivendicazione 11 o 12, 
caratterizzata dal fatto che detto alloggiamento pu6 
presenta una forma cilindrica di materiale isolante. 

14. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
11 - 13, caratterizzata dal fatto che detto tubo per 
I'afflusso d'aria compressa all'interno di detto sof- 
fietto passa in detto alloggiamento. 

15. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
11 - 14, caratterizzata dal fatto che detti mezzi 
d'erogazione coihprendono una ghiera di forma sostan- 
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zialmente conica ed uno sporzionatore, comprendente 
detta bocca, connesso alia base inferiore di detta 
ghiera . 

16. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
11 - 15, caratterizzata dal fatto che detta bocca 
comprende una molteplicita d' alette, dette alette ri- 
manendo aperte durante I'erogazione di detti prodotti 
alimentari pastosi, e ritraendosi a seguito della fi- 
ne della pressione di detti prodotti alimentari pa- 
stosi, chiudendo detta bocca. 

17. Macchina- secondo una delle rivendicazioni 
11 - 16, caratterizzata dal fatto che detta bocca e 
realizzata in materiale plastico ad effetto memoria. 

18. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
11-17, caratterizzata dal fatto che detti mezzi di 
distribuzione di prodotti alimentari pastosi compren- 
dono un involucro per il conf ezionamento di detti 
prodotti alimentari pastosi, che puo essere una pel- 
licola, preferibilmente in polipropilene. 

19. Mezzi di distribuzione di prodotti alimen- 
tari pastosi, come gelato e/o yogurt, caratterizzato 
dal fatto di comprendere un pistone, un corpo per il 
contenimento di detti prodotti alimentari pastosi e 
mezzi per I'erogazione di detti prodotti alimentari 
pastosi, detti mezzi per I'erogazione comprendendo 
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una bocca d' erogazione, detto pistone comprimendo la 
massa di detti prodotti alimentari pastosi verso det- 
ti mezzi per. 1' erogazione, e detti mezzi per 
I'erogazione aprendo automaticamente detta bocca per 
I'erogazione di detti prodotti alimentari pastosi e 
chiudendo automaticamente detta bocca a seguito della 
fine della compressione di detto pistone su detti 
prodotti alimentari pastosi. 

20. Mezzi di distribuzione secondo la rivendi- 
cazione 19, caratterizzati dal fatto che detto pisto- 
ne comprende una parete' superiore, una parete infe- 
riore ed un soffietto disposto tra detta parete supe- 
riore e detta parete inferiore, detta parete inferio- 
re spingendo detti prodotti alimentari pastosi verso 
il basso, e detto pistone comprendendo un tubo per 
I'afflusso d'aria compr'essa all' interne di detto sof- 
fietto, preferibilmente attraverso detta parete supe- 
riore. 

21. Mezzi di distribuzione secondo una delle 
rivendicazioni 19 o 20, caratterizzata dal fatto che 
detto corpo presenta una forma cilindrica di materia- 
le isolante, 

22. Macchina secondo una delle rivendicazioni 
19 - 21, caratterizzata dal fatto che detto tubo per 
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I'afflusso d'aria compressa all'interno di detto sof- 
fietto passa in detto alloggiamento . 

23. Mezzi di distribuzione secondo una delle 
rivendicazioni 19 - 22, caratterizzata dal fatto di 
comprendere una ghiera di forma sostanzialmente coni- 
ca ed uno sporzionatore, comprendente detta bocca, 
connesso alia base inferiore di detta ghiera. 

24. Mezzi di distribuzione secondo una delle 
rivendicazioni ' 19 - 23, caratterizzata dal fattp che 
detta bocca comprende una molteplicit^ d' alette,, det- 
te alette rimanendo aperte durante I'erogazione di 
detti prodotti alimentari pastosi, e ritraendosi a 
seguito della fine della pressione di detti prodotti 
alimentari pastosi, chiudendo detta bocca. 

25. Mezzi di distribuzione secondo una delle 
rivendicazioni 19 - 24, caratterizzata dal fatto che 
detta bocca ^ realizzata in materiale plastico ad ef- 
fetto memoria* 

26. Mezzi di distribuzione secondo una delle 
rivendicazioni 19 - 25, caratterizzata dal fatto di 
comprendere un involucre per il conf ezionamento di 
detti prodotti alimentari pastosi, che puo essere una 
pellicola, pref eribilmente in polipropilene . 
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27. Macchina secondo ognuna delle rivendicazio- 
ni precedenti sostanzialmente come illustrate e de- 
.scritto, 

Roma 1 1 6IU. 2003 
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